REITHMAIER

RIED REDLING
GRUNER VELTLINER 2025

13,0 % Vol. Alkohol | trocken | 5,8 g/I Sdure

A

Kamptal DAC - Riedenwein

Boden: Ldsslehm
Alter der Reben: <10 Jahre
Ertrag: 60 hi/ha
VINIFIKATION:

selektive Handlese am 24. September, 4 Stunden Maischestandzeit,
Garung bei 18°C im Edelstahltank, Lagerung auf der Feinhefe bis
zur Abfallung Anfang April 2026

KOSTNOTIZEN:

bunter Obstsalat, erfrischend und vielfaltig, eine Prise Pfeffer und
gutes Volumen am Gaumen, schones Spiel zwischen Frucht und Wiirze
begleitet von appetitlicher Sdure

SPEISEEMPFEHLUNG:

Spargelrisotto, kurz gebratenes Rind mit sautierten Steinpilzen,
Forelle oder Saibling ,Miillerin®, Brathendl, ...
REITHMAIER /
Serviertemperatur:  8-9 °C

Lagerpotenzial: 10 Jahre, bei guter Lagerung (10-15 °C)
FlaschengroBe: — 750ml

EAN - Code: 9120009399323
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