
CAVALLO 
VELTLINER 2025

11,5 % Vol. Alkohol | trocken | 5,8 g/l Säure

Boden: 		  60% Löss, 40% sandiger Lehm mit Schotteranteil
Alter der Reben: 	 10 bis 40 Jahre
Ertrag: 		  55 hl/ha

VINIFIKATION:  
selektive Handlese am 27. September, kurze Maischestandzeit,
Gärung bei 18°C im Edelstahltank, Ausbau auf der Feinhefe bis zur
Abfüllung: Jänner 2026

KOSTNOTIZEN:  
Helle florale Noten, bisschen Flieder und Limette, herzhafter Veltliner 
mit viel Frische und pfiffiger Säure.

SPEISEEMPFEHLUNG:
ideal zur klassischen Brettljause, Nudelgerichte mit Gemüse, hellem 
Fleisch, Frischkäse und Salaten, …

Serviertemperatur:  	6-8 °C
Lagerpotenzial:	 3 Jahre, bei guter Lagerung (10-15 °C)
Flaschengröße: 	 750ml 
EAN - Code:  	 9120009399217

Qualitätswein - Niederösterreich
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