
RIED SPIEGEL RESERVE 
GRÜNER VELTLINER 2023

14,5 % Vol. Alkohol | trocken | 6,0 g/l Säure

Boden: 100% Löss mit sehr hohem Kalkanteil

Alter der Reben:  55 Jahre

Ertrag:  45 hl/ha

VINIFIKATION:                                                                                         

selektive Handlese am 17. Oktober, langsame Pressung nach Vorbild der alten 

Baumpressen, Gärung bei 20 °C je zur im großen Eichefass, langer Ausbau auf 

der Hefe bis zur Abfüllung im September 2024

KOSTNOTIZEN:  ungemein pfeffrig, Lindenblüten und Heublumen, am Gaumen 

frische Kräuter, Maisbrot und Kamille, sehr spannend mit perfekter Balance am 

Gaumen, viel Terroir prägt diesen kräftigen Veltliner

SPEISEEMPFEHLUNG:

Gebackene Steinpilze, Rehschnitzel, traditionelles Martinigansl, Kalbsleber, 

gebratenes Fleisch mit kräftigen Saucen aber auch exotische Gerichte, gereifte 

Käse, …

Serviertemperatur:   9-10 °C
Trinkreife:		 2024-2035+
Flaschengröße: 750ml 
EAN - Code:  	 9120009399293

Kamptal DAC - Riedenwein 
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